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Recett

Gateau de pain perdu aux pommes

INGREDIENTS : PREPARATION :
220 grammes de pain sec 3U«FKDX*HU YRWUH IRXU ¢ rr
75 cl de lait )DLUH FKDX*HU YRWUH ODLW PLQXWHV DX[ PLFUR R(
100 grammes de sucre roux 7UHPSHU YRWUH SDLQ FRXS« HQ PRUFHDX[ GDQV OH O
1 sachet de sucre vanillé ser imbiber. Pendant ce temps, fouetter les ceufs avec le sucre et ajouter

la cannelle.
3 ceufs

Verser le mélange sur le pain imbibé de lait, mélanger et laisser reposer

1 ou 2 pommes 5 minutes

1 ou 2 Cuillere de cannelle . . N .
Eplucher et couper les pommes en lamelles, et ajouter les a la prépara -

tion. @

Beurrer votre moule a cake et verser votre préparation dans le moule.

7THPSVY GH FXLVVRQ PLOQXWHYV

LES AVENTURES DE CHALOME ET WAZY

Journée du patrimoine

Merci a tous d'étre venus

§ pour célébrer ce jour spécial
Enfin
la gloire!

1ére étape:
visite du jardin de
mogettes de Claudette,

Si vous souhai e journal en version numérique ou le recevoir dans vot
sitez pas a nous transmettre vos coordonnées
ous vos recettes de cuisine,
0S témoignages ou vos envies.

Pour nous contacter :
servicecivique.bressuire@gmail.com ou par téléphone au 05 49 65 32 2
iberté » Egalité » Fraternité : ou venez nous voir directement au Centre Socio-Culturel )
£ BOCAGE BRESSUIRAIS . X And R . =
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